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Амарена трюфели

Продукти за 26 броя:100 гр черен шоколад 70% какао100 гр млечен шоколад100 гр сметана40 гр сироп от Амарена30 гр краве маслоДопълнително:26 броя череши Амарена в сироп, отцеденикакао за овалванеНачин на приготвяне:Начупете на малки парчета шоколада.Добавете кравето масло.Загрейте сметаната и сиропа до кипене.Залейте с тях шоколада и маслото.Разбъркайте до разтопяването им.Охладете сместа до стайна температура.Покрийте с фолио и охладете за поне час.С помощта на чаена лъжица, оформете еднакви трюфели.В средата на всеки поставете по една черепа.Оваляйте трюфелите в какао на прах.Съхранявайте в кутия на хладно до поднасянето им.  
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